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브랜드 스토리ㆍ 차별화

브랜드
스토리 및 포인트
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여우愛김밥
포인트⑤

식자재
임대료
인건비

공과잡비
기타수수료
순수익

임대료 11%

공과잡비 4%

기타수수료 3%

34%

31%
17%
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브랜드
스토리

여우愛김밥은 고퀄리티 메뉴를 합리적으로 제공합니다. 
좋은 식재료는 우수한 맛을 내고, 고객의 선택을 받게 됩니다.
선택은 매출로 직결되어 점주님의 만족으로 이어지고 결국 여우愛김밥이 각광받는 이유입니다.  

‘합리적인 가격에 품격있는 메뉴 제공’
이것이 바로 이 탄생하게 된 이유입니다.

원가율 30% 
순이익 극대화
직영점 / 가맹점에서 
검증된 30% 원가율로  
동일 매출 기준,  
높은 순이익이 창출이
가능합니다.

황금밥물로 
맛을 균일하게!
황금밥물로 밥을 지어 
별도의 간을 할 필요가 
없어 누구든, 언제든 
맛있는 밥을 
완성할 수 있습니다.

자동화시스템으로 
최소인력 운영
키오스크, 김밥 절단기, 
야채 절단기 등 
자동화시스템 구축으로 
인건비를 최소화
할 수 있습니다.

주력메뉴를 
퀄리티있게!
판매빈도가 높은 메뉴에 
집중하여 운영이 편리하고 
재고부담이 없으며 
메뉴 퀄리티가 
높아집니다.

다시 찾고싶은 
펀(fun)한 인테리어
트렌드에 맞춰 
뉴트로(New-Retro) 
컨셉으로 재미있는 
텍스처와 컬러로 
젊은 층이 선호합니다.

원가율 맛 인력 메뉴구성 인테리어
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* 여우愛김밥 매출구조는 매장 평균치로, 매장특성에 따라 변동될 수 있습니다.

원가율 31%, 순이익 34%로 이상적 구조의 여우愛김밥
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맛의 비밀 공개

백어묵
통통하고 부드러운 백어묵을
사용하여 맛과 식감이 월등한 어묵

국내산 저염햄
국내산 돈육을 잘 갈아 훈연하여 만든
저염된 맛있는 햄

완도산 청정김
국내 청정지역에서 나온 맛 좋은 김을 
살짝 구워 고소함을 더한 김

국내산 당근
국내산 흙당근을 깨끗하게
세척 후 달달 볶은 맛있는 당근

2無
합성 보존제, 표백제가 들어가지 않은
아삭하고 새콤달콤한 맛있는 단무지

1등급 무항생제란
1등급 무항생제란만을 사용해
바삭 담백하게 직접 부친 계란지단

황금밥
보령 국내산 최상급 쌀에 황금밥물을 넣어
만든 풍미 좋고 감칠맛이 더해진 황금 밥

특제 우엉조림
여우김밥 특제 우엉조림소스에 직접
정성들여 졸인 단짠이 완벽한 우엉조림

아작한  오이
국내산 취청오이를 특제 오이절임소스에  
절인 후 물기를 꼭 짜서 아작 아작하게  
씹는 맛은 더하고 비린내를 덜어 낸 오이

프리미엄 여우愛김밥 황금조합!
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여우愛김밥
경쟁력

0 1

고객
황금밥물은 표고버섯, 마늘, 양파, 대파, 다시마 등 몸에 좋은 천연재료를 황금비율로 우려낸 것으로,
밥을 지을 때 황금밥물을 넣어 식초, 소금, 참기름 등 별도의 간을 하지 않아도 되며, 최고의 맛과 건강, 
조리의 간편함까지 해결해주는 핵심 비법입니다.

맛과 건강을 책임지는 핵심비법 ‘황금밥물’.

* 여우愛김밥의 모든 메뉴는 황금밥으로 만듭니다. 맛은 물론, 건강까지 챙기는 브랜드, 여우愛김밥입니다. 

경쟁력ㆍ맛의 비밀
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여우愛김밥
경쟁력

셀프 시스템과 자동화 시스템으로 최소인력 운영
시간과 노동은 낮추고, 만족감은 높이고!
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매장 구조 타사 김밥전문점
매장 구조

인력 효율성을 극대화한

여우愛김밥 매장구조

키오스크 (무인주문시스템)

정수기

정수기

김밥작업대

테이블 추가
배치 가능

주방주방

김밥작업대

자동화 시스템

④ 김밥

⑤ 김밥보조+계산

② 김밥

③ 홀 

③ 홀 

② 주방

① 주방

① 주방

[ 5인 운영 체제 ] [ 3인 운영 체제 ]
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50㎡기준 (15평기준, VAT별도 입니다.) 



여우愛김밥
경쟁력 자동화 시스템
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자동화시스템으로  인건비는 줄이고, 매출은 상승하고!

01

셀프 주문/결제

키오스크
(자동주문결제시스템)

셀프로 주문과 
결제를 키오스크가 

대신하여 피크 타임에 
별도 인력이 

필요 없습니다.
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김밥절단기

전문기술 없이도
1초 만에 반듯하고

깔끔하게 잘라
인건비를 최소화
할수 있습니다.

김밥커팅
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야채절단기

야채절단기로
노동 강도는 줄이고
일일이 썰어야하는
재료들의 시간을 
단축시켜줍니다.

전처리작업
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탕파절단기

탕파절단기로 
많은 양의 재료도

힘들이지 않고
손쉽게 준비할 수 

있습니다.

전처리작업



메뉴
소개 프리미엄 김밥류

깔끔함의 결정체!
오리지널 김밥

여우김밥

2,800원

가성비 대표메뉴

담백한 참치와
마요네즈의 꿀조합

참치김밥
BEST

통통한 왕새우
두마리가 한입 가득~

왕새우김밥
BEST

제육에 깻잎의 향긋한
향이 깃든 김밥

제육김밥

꼬수운 멸치에
청양고추가 통째로!

멸추김밥
크림치즈와 체다치즈의
두배 진한 치즈맛!

더블치즈김밥
쫄깃한 진미채에
환상의 단짠단짠 맛

진미채김밥

고소한 참치에
생와사비의 상큼함을!

참치와사비김밥
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메뉴
소개 분식류ㆍ떡볶이
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라볶이

돈코츠生라멘

모짜비엔나떡볶이김치우동나베

쫄볶이여우떡볶이

쫄면여우라면

새우튀김우동여우우동

얼큰돈코츠生라멘生냉모밀



메뉴
소개 시그니처ㆍ밥류ㆍ돈까스
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돈모밀(돈까스모밀)

모짜치즈김치볶음밥

김치가츠나베

여우돈까스

일품비빔밥

모짜치즈돈까스

마돈나(마약돈까스라면)

제육덮밥



젊은 세대에서 메가트렌드로 자리 잡은 뉴트로 (새로운 ‘New’과 복고’retro’의 합성어) 를 재해석하여
모던하면서도 센스있게 꾸며진 인테리어는 기성세대와 젊은세대 누구나 좋아할 수 있는 공간입니다.  

우리들의
아늑한 공간
매장 입구로 들어서면 보이는 박공지붕
파사드는 맛있는 즐거움이 있는 공간으로 
드나드는 요소입니다.

옛 분식을
현대감성으로
화이트톤의 타일과 우드 프레임의 조화는
과거의 향수를 자아내는 인테리어 요소로  
사용되었습니다.

색을
담아내다
희화된 문구에 컬러를 활용해 재미요소를 
주었고 최근 소비자의 감성에 맞는 트렌디함을
녹여 여우김밥만의 개성을 살렸습니다. 

0201 03
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매장
인테리어 컨셉ㆍ익스테리어

어서오세요 여우愛김밥 입니다



매장
인테리어 컨셉ㆍ인테리어
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프랜차이즈
가맹안내

0 2 가맹개설 비용

STEP 02

점포 유/무 확인

STEP 03

입지선정 or
입지조사 및 상권분석

가맹문의 상담

STEP 01 STEP 04

점포선정 or
사업 타당성 검토

점포계약 및 가맹계약
or 가맹계약

STEP 05 STEP 06

점포공사 및 시설

STEP 07

교육 및 점검

STEP 08

개업준비 및 오픈

* 서울, 수도권, 인천을 제외한 지방 공사 시, 지방 경비가 별도 추가됩니다.   * 현장 상황에 따른 추가비용이 발생될 수 있습니다.

* 33.3㎡ (10평 기준, VAT별도)

구분 세부사항 비용

3,900

1,000만원
분할납부

가맹비

교육비

인테리어

주방기기 및 집기류 일체

의탁자

700

300

400

1,400

200

ㆍ브랜드 사용, 지역별 영업권 보호, 상표권 부여 등

ㆍ설계 및 도면디자인

ㆍ목공사, 전기공사, 도장공사, 조명공사, 바닥공사, 금속공사

ㆍ주방설비 및 주방집기, 가구 등

ㆍ테이블 및 의자, 붙밭이 쇼파

ㆍ프랜차이즈 교육, 매장운영 노하우 전수, 메뉴 레시피 제공

ㆍ메뉴 실기, 현장교육 실습, 이론교육, 각종 매뉴얼 제공 및 테스트

총 합계 (4,900만원 - 1,000만원) + 1,000만원 상당 자동화시스템 무상지원

0 1 가맹절차 여우愛김밥은 체계적인 시스템을 갖춰 성공적인 창업을 도와드립니다.
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900
1,900

비고

온라인 박람회 특별 프로모션 1,000만원 상당 자동화시스템 무상지원
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